
ALBA ACCADEMIA ALBERGHIERA  



Le nostre esperienze……



Uno sguardo al territorio 

OBIETTIVO:

Formare risorse per dare risposta alle esigenze di 
personale delle imprese del settore ristorativo ed 

alberghiero 



Uno sguardo al territorio 

I dati dell’ATL confermano 
una continua crescita dei 
flussi turistici in Langhe e 
Roero

Il mercato estero vale il 
52% delle presenze totali

m1



Diapositiva 4

m1 mario.deltetto@hotmail.com; 15/09/2018



Uno sguardo al territorio 

Importantissimo il 
mercato estero 

m1
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m1 mario.deltetto@hotmail.com; 15/09/2018



Uno sguardo al territorio 

Il flusso si è 
destagionalizzato, i turisti 
sono distribuiti su tutto 
l’arco dell’anno 

m1
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Uno sguardo al territorio 
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Uno sguardo al territorio 
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Tecnico di cucina _Le discipline



Tecnico di cucina 

• Corso Finanziato dal FSE

• Nome Profilo: Tecnico di cucina 

• Ore formative: 600 (360 lezione frontale – 240 stage)

• Tipologia utenti: persone con diploma superiore al momento inoccupati



Tecnico di cucina 

Tipologia documenti richiesti al momenti dell’iscrizione
• DID, CGS (cassa integrazione guadagno straordinario) o mobilità
• Carta Identità 
• Codice Fiscale 
• Titolo di studio (diploma)
• Marca da bollo da € 16,00
• Vaccinazione antitetanica

DOCUMENTI DA PORTARE SENZA I QUALI NON E’ POSSIBILE CONCRETIZZARE 
L’ISCRIZIONE!!!! 



Tecnico Promozione Turistica

GRAZIE PER L’ATTENZIONE


