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CERTIFICAZIONE FINALE: ABILITAZIONE PROFESSIONALE ACCOMPAGNATORE NATURALISTICO
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DURATA CORSO: 332h (270 ore + 50h stage + 12 h di esame)
SEDE: Canelli (uscite sul territorio nei week-end)
ORARIO:

lunedi e giovedi in presenza o on-line con orario 18.00 —22.00
mercoledi on-line con orario 18.00 — 22.00

Per le uscite sul territorio il sabato e/o domenica con orario 8.00 —17.00 0 9.00 - 18.00

Inizio previsto il 02/10/2025

Verra inviato tramite e-mail 'appuntamento per l'iscrizione e la comunicazione per l'avvio corso.
Termine previsto per entro 30 aprile 2026
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DESTINATARI E PREREQUISITI:
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OCCUPATI con almeno 18 anni o Obbligo Formativo assolto
in possesso di almeno DIPLOMA DI SCUOLA SECONDARIA DI PRIMO GRADO

DISOCCUPATI con almeno 18 anni o Obbligo Formativo assolto

* in possesso di almeno DIPLOMA DI SCUOLA SECONDARIA DI PRIMO GRADO o dichiarazione
sostitutiva della scuola

» Profilati dal CPI (centro per I'impego) e concluso attivita assesment presso Servi al Lavoro, ai sensi
del programma GOL. (verificare condizionalita)

e Per Percettori 103 e 104 in caso di assenza occorre giustificare, ai sensi del programma GOL

PER I TITOLI DI STUDIO STRANIERI € necessario consegnare Dichiarazione di Valore rilasciata
dall’Ambasciata italiana nel paese estero

PER ISCRIZIONE AL CORSO SERVE IDONEITA’ VISITA SPORTIVA NON AGONISTA
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Riferimento profilo ACCOMPAGNATORE NATURALISTICO normato dalla I.33/2001 e dal DGR 27-11643 del 22.06.2009 con
suo allegato.

OBIETTIVO DEL PERCORSO:

Formare professionisti, in grado di gestire un gruppo organizzando attivita pratiche che coinvolgano attivamente
i clienti. Sapra illustrare e valorizzare le emergenze naturalistiche locali e fornire nozioni generali dal punto di
vista del folclore, delle tradizioni, della storia, dell’arte, ecc. della zona anche con I'elaborazione di itinerari a
carattere naturalistico-escursionistico. Avra inoltre una conoscenza dell’organizzazione turistica locale e delle
strutture ricettive.

MATERIE CORSO:
nel rispetto della normativa di riferimento il percorso prevede:

MODULO: LEGISLAZIONE TURISTICA E AMBIENTALE 8 ore ALBA
MODULO TERRITORIO E GESTIONE DELLE RISORSE AMBIENTALI 20 ORE ‘}&%ﬁ%

MODULO: SCIENZE NATURALI 126 ore

MODULO: ATTIVITA” ECONOMICHE E PRODUTTIVE 22 ORE
MODULO: STORIA DEL TERRITORIO18 ORE

MODULO: TECNICA PROFESSIONALE 76 ORE
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Orario in accordo con I'ente che ospita lo stagista.

Periodo lungo ipotizzato da dicembre fino al termine del corso
Non e prevista retribuzione essendo considerato periodo formativo

Luoghi stage: Enti turistici, Agenzie turistiche, tour operator,...

AMMISSIONE ALL'ESAME:

Sono ammessi all'esame finale i candidati che hanno frequentato almeno I’80% delle ore di corso (compreso lo stage), escluse le 12 ore di

esame finale.
DURATA CORSO: 332h (270 ore + 50h stage + 12 h di esame)
ASSENZE Massimo 64h di assenza (20% di 320h)

CREDITI: le singole casistiche verranno valutate sulla base dei titoli di studio con il proprio resp. corso
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Tempistiche PROVE DI SELEZIONE e ISCRIZONI
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Tutti coloro che hanno partecipato all'incontro di presentazione del 15/09/2025 riceveranno
il seguente link https://apro-fp.it/index.php/turistico-prenotazione via mail, per prenotare uno o piu test d'ingresso.

Prenotazioni aperte dal 15/09/2025 al 18/09/2025 (compreso)

Verra organizzata solamente la selezione di un corso, quella su cui si raggiunge il maggior numero di richieste. I 19/9/2025
riceverete mail della tipologia di selezione che si terra il 23/9/2025.

LA PROVA DI SELEZIONE SI TERRA' IL 23/09/2025
ORARIO: 8.30—17.00
(L'ora di fine pu0 subire variazioni, considerare |'impegno per tutta la giornata)

DOPO LA SELEZIONE cosa succede:

e 1124/09/2025 viene comunicata 'ammissione o meno al corso, tramite mail
* Dal 24/09/2025 chi @ ammesso al corso dovra confermare l'iscrizione

* Liscrizione viene fatta presso la sede APRO di Canelli

* A seguito di eventuali rinunce, si procedera con la comunicazione per le nuove persone inseribili, secondo I'ordine della m

graduatoria

SFIL EZIONE presso |a sede di CANELLI (Via dei Prati 16)


https://apro-fp.it/index.php/turistico-prenotazione
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Necessario consegnare all’Uff. Accoglienza:
documento identita, codice fiscale

* Permesso soggiorno per stranieri
Titolo di studio: licenza media, qualifica prof.le, diploma o laurea (all’atto

dell’iscrizione)
* Certificato idoneita sportiva (non agonistica) all’atto dell’iscrizione

Necessario consegnare ai/alle selezionatori/trici:

Curriculum vitae aggiornato (possibilmente con foto)
Il cv deve riportare firma sotto LAUTORIZZAZIONE PRIVACY "Autorizzo il trattamento dei dati personali

contenuti nel mio curriculum vitae in base al D.Lgs. 196/2003 e al Regolamento UE 2016/679".»
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SELEZIONE ACC NATURALISTICO
(questionario + colloquio)
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Organizzazione giornata :
* registrazione partecipanti
* presentazione criteri di selezione
e avvio test di selezione

QUESTIONARIO 1 con domande risposta chiusa. Argomenti:

- nozioni di zoologia, botanica, geologia, ecologia;

- conoscenza di nozioni generali del territorio piemontese: geografia e aspetti naturalistici;

- buona conoscenza del territorio oggetto del corso, con particolare riferimento alla topografia e all'orientamento e alle
caratteristiche dell’'ambiente;

- capacita organizzative

- facilita di espressione e comunicativa;

- nozioni di informatica;

Il questionario € composto da 30 domande. Ogni risposta giusta vale 1,5 punti. Ogni risposta sbagliata vale 0 punti.
Tempo 30 minuti

Punteggio massimo 45/45

COLLOQUIO ATTITUDINALE/MOTIVAZIONALE INDIVIDUALE
Viene valutata la motivazione nei confronti della formazione, del percorso formativo specifico e del profilo professionale.

Tempo dai 15 ai 20 minuti.
Punteggio massimo 55/55
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PROVE ULTERIORISOLO PER | CITTADINI STRANIERI nel rispetto della Lr.33/2001 All. DGR 27-11643
del 2009 art. 1.1.4 g, si prevede

1. QUESTIONARIO DI SELEZIONE ATTITUDINALE conoscenza scritta della lingua italiana. Il
guestionario e composto da 10 domande.

Ogni risposta giusta vale 1 punti. Ogni risposta sbagliata vale 0 punti.

Tempo 10 minuti.

Punteggio massimo 10/10

2. COLLOQUIO INDIVIDUALE — LINGUA ITALIANA conoscenza parlata della lingua italiana
Aspetto valutato durante il colloquio individuale. M
Punteggio massimo 10/10



WM REGIONE
B W PIEMONTE

ﬁ%ﬁﬂ%% Cofinanziato
p,EMONTE ’ dall'Unione europea

"L'attivazione dei corsi € subordinata
all'approvazione e al finanziamento da parte degli Enti competenti"

ALBA
ACCADEMIA

ALBERGHIERA

Grazie per l'attenzione!

Sede di Canelli — Resp. Corso

Dott.ssa Francesca Placido — f.placido@aproformazione.it
328-5541296

0173-284922 int. 141

Sede di Canelli- Segreteria didattica e ufficio accoglienza
so.canelli@aproformazione.it
0173-284922 int. 142 int. 148
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